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irid" - osason noard cinsli, kefal, durna,
B sazan va s. baliglardan diri halda sagilaraq,
yaxud da qarin nahiyosi parcalanaraq
c¢ixarilan yumurtalarin yuyuldugdan sonra xaslama,
quru vo ya yas duzlama, hiso verma yolu ilo oldo
edilon, zoruri hallarda miixtalif qatisiqlar da slava
olunaraq hazirlanan va isidilorak qablagdirilan baliq
mohsuludur.

Kiirii - soyuq delikates golyanaltidir. Hom
konservlosdirilmis, hom do tozo halda siifroyo
verilir. Bu mohsulun qida kimi insan orqanizmina
boylik faydalar1 vardir. Belo ki, qara kiirii
orqanizmdo kollagen vo elastin maddalorin sintezini
aktivlesdirmakloe dorinin qocalmasinin garsisini
alir, hotta demok olar ki, cavanlasdirir (kosmetik
sonayeds onun bu xiisusiyyatindon miixtalif dori
kremlorinin hazirlanmasinda istifads olunur). Qara
kiiriido 24-28% ziilali maddo, 16-18% yag, 1,0-3,5%
mineral maddoloar, o climloadon yod, fosfor, kiikiird,
kalsium, kalium, maqnezium, domir, manqan va s.
elementlor olur. Bundan slave mahsulun torkibindo
boy artiran vo insan orqanizminin normal inkisafi
ticlin avaz olunmaz A, B1,B2,B12,D,C,PP,E,H
vitaminlori vo digar vitaminabanzor maddaslor vardir.

Kiirii yaginda olan yar1 doymamis karbohidrogen
yag tursular kompleksi - “Omeqa 3” {irok, gan-damar,
dori, asagi otraf xostoliklorinin miialicasindo g¢ox
faydalidir. Qara kiirtiniin torkibinds xeyli miqdarda
amintursular vardir ki, onlardan an shamiyyatli
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hesab edilon lesitin biostimullasdirict tosiro malikdir.

Hal-hazirda Azarbaycanin orzaq bazarlarinda
kiirli mohsullar1 genis yer tutur. 9vvallor bir gab
kiirii oldo edon alici bunu boyiik miivoffoqiyyat
hesab edirdisa, hal-hazirda bu mohsulu marketlordon
olde etmok miimkiindiir. Marketlords olan kiirii
moahsullari yeni ndvlor vo miixtalif qablagdirmalarda
alicini calb edir. Bu clir miixtalif ¢oxgesidlilik bozon
alicinin keyfiyyotli mal se¢imini ¢gotinlogdirir. Faydali
mohsul olan gara kiiriiys olan tolobatin ¢oxlugu slava
gazanc sldo etmoya niyyatlonon bozi istehsalgilar
va saticilart homin mohsulu saxtalagdirmaga vo
yaxud hocmini siini olaraq artirmaga yonoldir. Bu
ciir hallarla rastlagan istehlakg¢ilarin haqli sikayaotlori
qara kiirii mohsullarint mehkoma ekspertizasinin
obyektinag ¢evirir.

Kiirti mohsullart ilo bagl toyin olunan ekspertizalar
zamani asagidaki suallar lizro todqiqatlar aparilir:

*  Toqdim olunan mahsul yeyinti mahsuluna
aiddirmi? ©gor aiddirss, hansi néve aiddir? Onun
ad1 vo tayinatinin miisyyan edilmasi

*  Togqdim olunan mohsul yeyinti mohsulu vo
xammal todqiqat aparilmasi ti¢lin yararlidirmi?

* Toqdim olunan mohsul emalina,
qablasdirilmasina, markalanmasina goérs hansi
isulla (zavod vo ya kustar) istehsal olunmusdur?

*  Mohsulun kiitlosi na qader toskil edir?

* Toqdim olunan mohsulun keyfiyyaot
gostoricilori qlivvado olan standartlara, sanitariya
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taloblorine (toksiki elementlorin miqdarina goro)
cavab verirmi?

¢ Toqdim olunan mohsulda saxtalagdirma
alamotlari varmi, miisbat halda onlar nadon ibaratdir?

*  Toqdim olunan mahsullarin gablagdirilmasi,
markalanmasi va diger omtas gdstaricilori moveud
standartlara uygundurmu? 9gor uygun deyilso,
bunlar naden ibaratdir?

Kiirii mohsullar - yetigsmis baliq kiiriisiiniin xarab
olmaga qars1 davamliliginin tomin edilmasi {igiin
pasterizo olunmus hermetik metal, siiso gablara
va ya ¢alloklara gablagdirilmagqla hazirlanmig qida
mohsullaridir.

Baliq xammalinin ndviing, emalina va slavalorine
goro asagidaki novlordo kiirli mohsullart istehsal
olunur:

- Noro baliginin névlarindon alinan kiirti;

- Quzil baligdan alinan kiirii;

- Delikates duzlu kiiri.

Dad vo qida xiisusiyyotlorino gora noro
cinslorindon: ag baliq, ¢oka balig1, uzunburun baliq
va nara baligindan alman kiiriilor daha doyarlidirlar.
Lakin “qara” ad1 bazon heg do kiiriiniin asl rongina
uygun olmur. Belo ki, oksina kiirliciik no qodor
ac1q rongdo olarsa, bir o qodar daha qiymatli hesab
olunur. Masalan, on keyfiyyatli kiirii (altmis yasdan
boyiik olan nors cinsli baliglardan olds edilir)
kohraba rongindadir. Keyfiyyatli noro kiiriistiniin
rongi glimiisii-qaradan giimiisii-qohvayi rongadok
olur. Bu ciir kiirii zaif hiss edilon baliq aromatina,
parlaqliga, eyni 6l¢iilii, bir-birine yapigsmayan
kiirtictiklora malik olur.

Ag baliq kiiriisii qidaliliq doyarina gora birinci
siradadir vo on bahali kiirii hesab edilir. Kiiriiciiklori
digorlori ilo miigayisads on boyiikdiir (6l¢iilori 3.5
mm-dok ¢atir vo digorlorindon boyiikliiyiine gora
forqlenir), sadsfi-boz rongdadirlor vo tamina gora
meso findigim xatirladirlar. Kiiriictiklorin pardasi
cox zorifdir vo buna gors do sanki agizda oriyir. Bu
kiirliniin arxasinca ¢oko baligimin kiirtisti diqgoto
layiqdir. Onun rangi nom asfalt ortliyiliniin rongina
uygundur va kiirticiiyii 6l¢iisiine gors digorlorindon
daha kigikdir, lakin faydaliligina gors ag baliq
kiirtisiindon geri qalmur.

Uzunburun baligin kiiriisii haqigaton do adina
uygun olaraq qara rongdadir, denaciklorin dl¢iisii
Imm-dak olur, torkibinds ¢ox miqdarda yag vo
ziilallar vardir.

Nora baliginin kiiriisti adoton gohvayi rongds olur,
donacikloar orta 6l¢tidadir (2,5 mm-dok), tamina gora
uzunburun baligin kiirlisiindon daha xosagslondir.
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Qablasdirma zamani néviine gors kiirii mahsulu
miivafiq ronglorde gablara yigilir: ag baligin va
¢Oko baliginin kiirlisii gdy rongli, uzunburun
baligin kiiriisii-sar1 rongli, nors baliginin kiiriisii iso
qapagqlarinda qirmizi rongli naxislar1 (adston baliq
sokli) olan siiso qablara y18ilir.

Hazirlanma morhalolorindo goriiniisiino goro
kiirli 3 néve ayrilir:

e donovari;

o sixilmis;

*  tomizlonmis.

Noro cinsli baliglardan denovari, sixilmis va yastiq
kiirtisii aliir. Bunlardan olave emalindan asili olaraq
xalbirdon keg¢irilmis, gaxac edilmis kiirii mohsullari
da istehsal edilir. Kiiriiniin osas xonservlosdirilmo
tisulu duzlamadir. Baliglar tutuldugdan sonra onlar
qansizlagdirilir, yuyulur, qarin boslugunu ehtiyatla
acilaraq kiirli yastiqlari ¢ixarilir. Emal edona qodor
kiirtinii 20C -don manfi 10C arasinda 4-5 saatdan
cox saxlamaq olmaz.

on doyorli hesab edilon donovari kiiriiniin
istehsali zamani ancaq yetismis, yastigindan asan
ayrila bilon kiirii toplanilir. Narin va quru siifra duzu
olavo olunmagla bankalara qablagdirilir. Banka
kiirtisii bir godor asag1 duzluluga malik olur, belo
ki, duzlanmada mohsulun timumi ¢akisinin 5%-i
goador x6rok duzundan istifads olunur vo belo mohsul
digor mohsullalarla miiqayisods daha az saxlanma
miiddoting (2-2.5 ay) malik olur. Mohsulu bankalara
agzimn kanarlarmadak doldurmagqla baglayib, qapagin
tizorindon basilmani tomin edirlor. Bu qayda ilo
doldurulma mahsulun zavod tsulu ils istehsalini
stibut edir (kiirlinlin sothi giizgli kimi hamar va
parlaq, qapagin alt sothi iso donacik yapismadan
quru vaziyyatds olur).

Collok kiirtisti bir godor kobud alinir, bels ki,
onun duzlanmasinda 10% -1i duzdan istifads olunur.
Pasterizolomao sayasindo kiirii siiso bankada sokkiz
ayadok, metal qabda bir ilodok saxlanila bilar, lakin
dad vo qida xiisusiyyatlori dayise bilor.

Toazo kiiriidon, homg¢inin sixilmis kiirii do
alimir. Onun istehsalinda kiiriigiiklorin yatagindan
ayrilmasi talob olunmur va duzlanmasinda xiisusi
duz mohlulundan istifads edilir. Noticado xofif
preslomao sayasinds kiirii homcins kiitloya ¢evrilir
va bankalara doldurulur. Belo mohsul sokkiz ay
saxlanila bilir.

Kiirti mahsulu tizro ekspertiza tadqiqatt homin
mohsulun saxtalagdirilma iisullarinin miioyyon
edilmasine asason aparilir. Bu zaman asagidaki
saxtalagdirilma qaydalar1 vo ndvlori ortaya ¢ixa bilor:
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Cesid saxtalasdirilmasi- kiirii mohsulunun bir
ndviiniin digari ilo doyisdirilmasi, yoni markalanma
adinin moahsulun néviine uygun olmamasi.

Qiymatli kiirti mohsullarmin siini kiirti mohsullar
ilo dayisdirilmasi - son illordo siini qara kiirii istehsali
texnologiyasinin ortaya ¢ixmasi ilo genis yayilmisdir.
Istehsalgilar xarici olamotlorine géro siini kiiriiniin
tabii kiiriiys bonzarliyine nail olmusdurlar. Lakin
konsistensiya vo aromat olamotlorinin oxsarlig1
baximindan magsadlarine nail olmamigdirlar. Hatta
kiiriidon on az istifado edon istehlak¢1 belo hamin
kiirliniin saxta oldugunu ayird eds bilor. Bu ciir
saxtalagdirma asagidaki slamotlordon ibaratdir:

1) tabii kiirii zaif baliq qoxusu vermalidir, saxta
kiirli iso siini aromatlandiricinin vasitasilo kaskin
siyonok baliginin qoxusunu verir;

2) tobii kiirii ozilorkon agizda sigrayir vo partlayir,
stini kiirii iso ozilorkon adi jelatin kimi diglora yapisir;

Lakin bu incaliklari bir ¢ox istifadogilor bilmir
vo bundan istifads edon saxtakarlar jelatindon
alinan qara (vo yaxud qirmiz1) kiiriinii tobii kiirti
ad1 altinda miistorilors satirlar.

Kiirli mohsullarinin saxtalasdirmasi asagidaki
formalarda ortaya ¢ixir:

- reseptur torkibinin pozulmasi,

- konar oslavalarin torkiba daxil edilmasi;

- Texnoloji prosesin vo saxlanma soraitinin
pozulmast;

- Cokiyo goro saxtalagdirma;

- Informasiya saxtalagdirmas.

Qara kiirliniin reseptur torkibinin pozulmasi
torkibins lazimindab artiq miqdarlarda x6rok duzunun
(bu ciir kiirti kaskin duzlu olur), bor tursusunun
(anseptik olaraq) alavo edilmosi ilo slagalidir.

Konar oslavalarin torkiba daxil edilmasi dedikdo,
tabii kiirliys hisse-hisso siini kiiriiniin qatilmasi
nazardo tutulur, yoni ¢oki siini surotds artirilir. Tobii
kiirti kiitlosine 15-20%-dok stini kiirii qatildiqda,
bu ciir saxtalagdirmani orqanoleptik tisulla (duygu
lizvlori vasitasila hiss etmo) miioyyan etmok miimkiin
deyildir. Bu alamatin yalniz instrumental ekspertiza
tisullar ila tayin edilmasi miimkiindiir.

Kiirti mohsullart yalniz tozo xammaldan
hazirlanir. Kiirii mohsullari tigiin heg bir dondurulma
texnologiyast mévcud deyildir. Buna gora do kiirii
doniz sahilinda yerloson miiassisa vo ya iiziicii
montogolords istehsal edilir.

Cokiyo goro saxtalagdirilma zamani - mohsulla
birlikdo gabin ¢okisi baglamanin tizorindoki ¢oki
gostaricisindon asag1 olur. Bunu daqiqlosdirmak
liclin miivafiq elektron torazilordon istifads edilir.
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Informasiya saxtalasdirilmasi - ¢ox zaman
istehlak¢ini gablagdirma tizarindoki mohsul barasindo
geyri-sahih olan informasiyanin olmasi zomininda
ortaya ¢ixir. Belo malumatlara asagidakilar aiddir:

- Mohsulun adi;

- Mbohsulun istehsalgisi (sirkotin adi);

- Mbohsulun miqdari;

- Toarkibs daxil edilon qida alavelari.

Qabin qapaginda qabariq formada basma yazilar
(son istehsal tarixi, mohsulun kodu v s.) olmalidir.
Ogor yazilar qabariq deyil, batmis voziyyatds olarsa,
demoali mohsul saxtadir.

Informasiya saxtalasdirilmasina, homginin
keyfiyyet sertifikatinin, gomriik sonadlarinin, strix
kodunun, kiirii mohsulunun istehsal tarixi vo s.
saxtalagdirilmasi da daxildir.

Azorbaycanda asason naro cinsli baliqdan kiirii
mohsulu istehsal olunur. Bu mohsulun nisanlanmast
onun saxtalagdirilmasinin garsisinin alinmasinda
miisbat chomiyyat kosb edir. Belo ki, Azorbaycan
Respublikasinin Nazirlor Kabinetinin 9 noyabr
2005-ci il tarixli 206 ndmrali qorarina asasan “Nara
cinsli baliq ehtiyatlarinin istifadasi vo dovriyyasinin
tonzimlonmasi Qaydalari”nin 6-c1 boandindo
kiiriinlin dovriyyssinda va eynilosdirilmasindo
(identifikasiyasinda) universal nisanlama gaydasi
verilmigdir. Homin qaydaya osason kommersiya vo
geyri-kommersiya magsadlori ligiin istehsal edilon,
daxilds va xarica realizs olunan kiiriiniin universal
nisanlama qaydasi - CITES Konvensiyasinin
tolabloring uygun hor ilkin gabin {izorindo emal
miiassisalari torafindon birdafalik istifads edilon
etiketin yapigdirilmasindan ibaratdir va etiketlordo
asagidakilar oks olunmalidir:

e novin standart kodu;

+  Kkiiriiniin manbaoyinin kodu;

+  olkonin ikihorfli ISO kodu;

e tutulma ili;

* emal miiossisasinin dovlot geydiyyati kodu;

*  maln partiyasinin eynilogsdirmo nomrasi.

Cox zaman istehlake1 garsisinda kiirii mohsulunun
tozoliyi ilo bagli sual yaranir. Tozo mahsulu ayird
etmok vo saxlamagq liglin agsagidaki olamatlora diqqot
vermok mogsadouygundur:

- Qara kiiriiniin xarici slamatloring osason —
kiirtictiklor elastik vo formaca aydin secilmali, bir-
birindon asanca ayrilmali, aromati vo dadi ndviine
uygun olmalidir;

- Diizgiin saxlanma soraiti olmali - naro
baliginin kiiriisii -2°C —don 4°C-dok temperaturda
saxlanilmal1 v ag1q banka bir hafto arzindo istifado




ODLiYYD NAZIRLIYiNiN
MOHKOM®D EKSPERTiIZASI MORKDZI

olunmalidir.

- Bankanin igarisindoki moahsulun su ilo tomas
etmomasi - oks toqdirds bakteriyalarin inkisafi ti¢lin
miihit yaranir.

Olkomizda nars cinsli baliglardan alinan donovari
qara kiiriiniin Ui¢ ¢esidi lizra (yiiksak, I, IT) keyfiyyot
gostoriciloring (texniki gortloring) Azorbaycanin
da qosuldugu dovlstlorarast QOST 7442-2002
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standarti lizro nazarat aparilir. Bu standarta asason
ti¢ cesiddo kiiriliniin orqanoleptik olamatlori — xarici
goriinlisii, rongi, konsistensiyasi vo voziyyati,
dad ve qoxusu, fiziki-kimyovi gostaricilori-xorok
duzunun kiitlo pay1, agir metallar, konar qarisiqlar,
pestisidlor, radionuklidlor vo mikrobioloji gostaricilor
mioyyen edilir.

1. Orqganoleptik oslamatlora goro donavar gara kiirii mohsulu asagidaki toloblors cavab

vermoalidir:

Gostarici

Cesidlorin xiisusiyyatlori

yiiksok

birinci |

ikinci

Xarici gorinisi

Eyni nova aid baligdan alinan moahsulda kiirticiiyiin 6l¢iisii:

Iri vo orta

Iri, orta vo xirda
kiiriictiklorin
Olgisiindoa
¢lizi foqlorinin
olmasina yol
verilir

Iri, orta vo xirda kiiriiciiklorin 6l¢iisiindo
foglorin olmasina yol verilir

Rongi

Baligin noviino uygun homrong

acilq
b o z
rongdon
tiind boz
rongodok

aciq boz rongdon qara rongadok

Noro baliginin kiirlistiniin rongi sarimtil vo gohvayi ¢alarlarda ola bilor

kiiriiciik-
lorin rong
lorindo
forga yol
verilmir

kiiriictiklorin
ronglorinds forgo
yol verilir (aciq
boz vo qara rangli
kirtciklorin
qarigdirilmamasi
sartilo)

kiirtictiklorin ranglarinds forgs yol verilir

Gostarici

Cesidlorin xtisusiyyatlori

yiiksok |

birinci

ikinci

voziyyati

Konsistensiya vo

Se¢ilondir- kiiriicliklor biri digorinden asan ayrilir

nom tohor vo
ya s1x vaziyyatdo
olmalarma; birinin
digorindon zoif
aralanmasina yol

verilir

nom tohar vo ya six voziyyatds olmalarina;
birinin digorindon aralanmasi zamani kiiriiciik
pardasinin qismon zadslonmasing yol verilir

Dad1 va qoxusu

Baligin noviine goro xarakterik, konar dad vo qoxusuz
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e

doniz otunun doniz otunun vo camurun hiss edilocak tobii tomi
ohomiyyotsiz
dorocodo hiss
edilocok tobii tomi

2. Kimyavi gostoricilorind gors donavari qara kiirii mahsulu asagidaki talablara
cavab vermolidir:

Gostarici Cesidlorin xiisusiyyatlori
yiiksok birinci ikinci
Xorok duzunun 3.5-5.0
kiitlo pay1,%
Konar qarisiglar Yol verilmir

3. Kiirii mahsullarinin tarkibinds toksiki elementlarin, pestisidlorin, radionuklidlorin miqdarmna vo
mikrobioloji gostaricilora Azarbaycan Respublikasi Sahiyys Nazirliyi tarafindan “Qida mohsullarinin
tohliikasizliyina vo qida doyarliliyine gigiyenik toloblor” Sanitariya -epidemioloji qaydalar vo normativlora
osason nozarat olunur:

Baliq Toksiki elementlar: Yol verilon hadd, mq/kq, ¢ox olmamali
kiiriilori vo
toxumlart,
onlardan
alinan
mohsullar;
kiiriilorin
analoglar1
qurgusun 1,0
arsen 1,0
kadmium 1,0
civa 0,2
Pestisidlor:
Heksaxlorsikloheksan 0,2
(a,P,y - izomerlor)
DDT vo 2,0
onun metabolitlori
Baliq Radionuklidlor Bk/kq:
kiiriilori vo
toxumlart,
onlardan
alinan
mohsullar;
kiiriilorin
analoglar1
Sezium - 137 130
Stronsium - 90 100

&3




9DLIYYD NAZIRLIYININ INTY) ELMi 9S9RLOR MaCMUBSI

MSHKSM® EKSPERTIZASI MORKSZ B 70/2025
Mikrobioloji gostaricilor:
N o r o | MAFAnMM, Mohsulun kiitlesindo (qr) yol verilmir | Kif Maya, QEYD
baliginin | KOGV/qr, KoGV/ | KoGV/
kiiristi | oxolmamali | BCQB| S.Au- |Sulfitre- | Patogenlar, | 1, ¢OX |qr, ¢OX
(kolifor-| reus |duksiya- |ociimloden | 0lma- | olma-
malar) e d i c i|salmonel- | mal mali
klostridilor | 14147
Bankada 1-10* 1,0 1,0 1,0 25 50 50
donli,
sixilmis
Pasterizo 1-103 1,0 1,0 1,0 25 0,1* 0,1* | Kiitlosina
edilmis, (qr) yol
donli verilmir
Sixilmus, 5.104 1,0 1,0 1,0 25 50 100
duzlanmis,
az duzlan-
mis
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XULASO

Kiirii asason noro cinsli vo digar baliglardan (kefal, durna, sazan vo s.) alds edilon, xiisusi emal (yuyulma,
duzlama, hiso vermo) vasitosilo hazirlanan soyuq delikates mohsuludur. Qara kiiriiniin torkibinds ziilal,
yag, minerallar vo ¢oxsayl vitaminlor (A, B, C, D, E va s.) var. Bu mohsul organizm ti¢iin faydali olub,
xiisusilo dorinin qocalmasinin qarsisint almaqda, iirok vo damar xostaliklorinin miialicasinde shomiyyatlidir.

Kiirti miixtolif novlords olur: naro, qizil, delikates duzlu kiirii v s. Keyfiyyaotli kiirii elastik, parlaqligi
olan va bir-birindon asan ayrilan kiiriikciiklora malikdir. Azaerbaycanda kiirii istehsali asason nara baligindan
aparilir vo mohsulun nisanlanmas1 qanunvericiliklo tonzimlaonir.

Kiirii mohsullarinin saxtalasdirilmasi genis yayilib vo buna reseptur pozuntulari, konar slavaloer,
coki saxtalagdirilmasi vo informasiya saxtakarligi daxildir. Saxta kiiriinii tobii kiirtidon forqlondirmok
miimkiindiir (masalon, tobii kiirli baliq qoxuludur, siini kiirli iso aromatlagdiric1 qoxusu verir).

Keyfiyyot va tohliikasizlik gostoricilori Azorbaycan vo beynolxalq standartlara uygun olaraq orqanoleptik,
kimyavi, toksikoloji vo mikrobioloji tisullarla yoxlanilir.

COUNTERFEITATION, IDENTIFICATION AND QUALITY CONTROL
OF BLACK CAVIAR PRODUCTS

GAMET YAGUBOV

Expert of the Biological Expertise Department of the
Forensic Expertise Center of the Ministry of Justice

GULSHAN HUMMATOVA

Expert of the Physical and Chemical Expertise Department of the
Forensic Expertise Center of the Ministry of Justice

SUMMARY

Caviar is a cold delicacy product obtained mainly from sturgeon and other fish (mullet, crane, carp, etc.)
and prepared through special processing (washing, salting, smoking). Black caviar contains protein, fat,
minerals and numerous vitamins (A, B, C, D, E, etc.). This product is beneficial for the body, especially
in preventing skin aging and treating heart and vascular diseases.

Caviar comes in various types: sturgeon, gold, delicacy salted caviar, etc. High-quality caviar has
elastic, shiny and easily separated caviar. Caviar production in Azerbaijan is mainly carried out from
sturgeon, and product labeling is regulated by legislation.

Counterfeiting of caviar products is widespread and includes recipe violations, extraneous additives,
weight falsification and information falsification. It is possible to distinguish fake caviar from natural
caviar (for example, natural caviar has a fishy smell, while artificial caviar has a flavoring smell).

Quality and safety indicators are checked using organoleptic, chemical, toxicological and microbiological
methods in accordance with Azerbaijani and international standards.
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SiYAH HAVYER URUNLERININ SAHTECILIGI, TANIMLANMASI VE
KALITE KONTROLU

GAMET YAGUBOV

Adalet Bakanlhigi Adli Tip Uzmanlik Merkezi
Biyolojik Uzmanlik Dairesi Uzmani

GULSHAN HUMMATOVA

Adalet Bakanligi1 Adli Tip Uzmanlik Merkezi
Fiziksel ve Kimyasal Uzmanlik Dairesi Uzmant

OZET

Havyar, cogunlukla mersin balig1 ve diger baliklardan (kefal, turna, sazan vb.) elde edilen ve 6zel
islemlerle (yikama, tuzlama, tiitsiileme) hazirlanan soguk bir lezzet iiriiniidiir. Siyah havyar, protein, yag,
mineraller ve ¢cok sayida vitamin (A, B, C, D, E vb.) icerir. Bu iiriin, 6zellikle cilt yaglanmasini1 dnlemede
ve kalp ve damar hastaliklarinin tedavisinde viicut i¢in faydalidir.

Havyar ¢esitli tlirlerde bulunur: mersin balig, altin, tuzlu havyar vb. Yiiksek kaliteli havyar, elastik,
parlak ve kolayca ayrilabilir bir havyardir. Azerbaycan'da havyar tiretimi agirlikli olarak mersin baligindan
yapilmakta ve iirlin etiketlemesi mevzuatla diizenlenmektedir.

Havyar tirlinlerinde sahtecilik yaygindir ve tarif ihlalleri, yabanci katki maddeleri, agirlik sahteciligi
ve bilgi sahteciligi gibi konulari igerir. Sahte havyar1 dogal havyardan ayirt etmek miimkiindiir (6rnegin,
dogal havyar balik kokusuna sahipken, yapay havyar aromali bir kokuya sahiptir). Kalite ve giivenlik
gostergeleri Azerbaycan ve uluslararasi standartlara uygun olarak organoleptik, kimyasal, toksikolojik
ve mikrobiyolojik yontemlerle kontrol edilmektedir.

®ATTLCAPUKALINA, UIEHTUOUKAIIAS U KOHTPOJIb KAYUECTBA
MPOIYKIIVU U3 YEPHOI UKPBI

T'AMET AT'YBOB

dxenepm omoena buonoeuuecxou Ixcnepmusvl Llenmpa
Cyoebnou Ixcnepmuszvlt Munucmepcmea FOcmuyuu

I'YJIbIIIAH XYMMATOBA

dxenepm omoena Puzuxo-xumuueckol Ixkcnepmusvl [lenmpa
Cyoebnou Ixcnepmuszvr Munucmepcemea FOcmuyuu

PE3IOME

Hxpa 5T0 XOJI0AHBIN JeTUKATECHBII MPOAYKT, TOTyYaeMblid TPEUMYIIIECTBEHHO U3 OCETPOBBIX U APYTUX
poIO (kedanu, myku, Kapra v JIp.) U IPUTOTOBICHHBIA CIENUaIbHBIMU CIocO0aMu (MOMKa, COJICHHE,
kormueHue). YépHas ukpa coaep>KUT OENKU, KUPbI, MUHEpaIbHbIEC BEIIECTBA U MHOKECTBO BUTAMUHOB
(A, B, C,D, Euap.). DTOT mpomyKT 0COOSHHO TMOJIC3EH JIJIsl OpraHu3Ma, MPeA0TBpaIias CTapeHUEe KOXKHU
Y TIOMOTasi IPU CEPICYHO-COCYAUCTHIX 3a00JIEBaHUSX.
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Hkpa ObIBaeT pa3HbIX BUJIOB: OCETPOBast, CEpeOPSHOro Kapacsi, coneHas 1 ap. BricokokauecTBeHHAs
UKpa J1acTUYHast, OecTsIas 1 Jerko otaensercs. B AzepOaiimkane Mpor3BOICTBO HKPbI OCYILECTBISETCS
NPEUMYILECTBEHHO U3 OCETPOBBIX IOPOJI PIO, @ MAPKUPOBKA MPOIYKIIMHU PETYIHPYETCs 3aKOHOIATEIbCTBOM.

Qanbcupukanus UKOPHON NMPOAYKIMU HMIMPOKO PacHpoOCTpaHeHa M BKIIIOYAET B ceOs HapylieHHe
PELIENTYpBI, UCTIONB30BaHKE TOCTOPOHHUX J00aBOK, (pasibcudurKariio Beca v (haabCHUKAIIO HHPOPMALIIH.
KonTpadakTHyt0 HKpYy MOKHO OTIIMYHMTH OT HAaTypaJIbHOMU (Hampumep, HaTypajibHasi UKpa UMEeT PhIOHBIH
3amax, a MCKyCCTBEHHast — apomarusarop). [lokazarenn kadecTBa U 06€30MaCHOCTH KOHTPOJIUPYIOTCS
OpPraHONENTUYECKUMHU, XUMUUECKUMHU, TOKCUKOJIOTHYECKUMU U MUKPOOHOJIOTHYECKUMU METOJaMH B
COOTBETCTBUHU C a3zepOail/PKaHCKMMHU U MEXTyHAPOAHBIMH CTaHAapTaMU.

Raygi: Bioloji ekspertizalar sébasinin raisi S.M.Qadirova
Taogdim edan: Q.Yaqubov
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